
LUNCH

Spring

House Wine (Sparkling / White / Red)
ハウスワイン

G 880  B 4200

HOUSE WINE

Heartland 

Campari Cacao Beer

Non-Alcoholic Beer, 0.0%

ハートランド

カンパリカカオビア

ノンアルコール ビール

790

1200

790

Brooklyn Lager 

NOHGA Lemon Beer

Clam Red Eye

ブルックリンラガー 

ノーガレモンビール

クラムレッドアイ

S 790  L 1380

980

1100

DRAFT | BEER COCKTAIL

Highball

Amaretto Highball

Iyoshi Rum Coke

Mango Sunrise

ハイボール(陸)

アマレットハイボール

伊良ラムコーク

マンゴーサンライズ

780

980

1200

980

Homemade Moscow Mule

Homemade Sangria

Cassis (Soda / Orange)

Tomato Basil Fizz

自家製モスコミュール

自家製サングリア

極上カシス

トマトバジルフィズ

1100

880

880

1280

COCKTAIL

Tanqueray No.TEN, England

Nordes Atlantic Galician Gin, Spain

Hendrick's Gin, Scotland

Bobby's Gin, Netherlands

タンカレー  ナンバーテン

ノルデス  アトランティック・ガリシアン・ジン

ヘンドリックス　ジン

ボビーズ  ジン

980

1100

1100

1300

On The Rock / Soda / Tonic +200 / Fever-Tree Tonic +400GIN

Busker, Ireland

Wild Turkey 8y, USA

Gentleman Jack, USA

The Glenlivet 14y Of Age Cognac Cask Selection, Scotland

バスカー

ワイルドターキー8年

ジェントルマン・ジャック

ザ グレンリベット14年 コニャックカスクセレクション・シングルモルト

980

1100

1100

1580

On the Rock / Water / Soda / StraightWHISKY

Rhum J.M Gold, Martinique

Rhum J.M X.O, Martinique

ラム  J.M  ゴールド

ラム  J.M  X.O

1200

1600

RUM On the Rock / Straight

NOHGA Lemon Sour
ノーガレモンサワー

980

NOHGA Lemon Sour Special Edition
ノーガレモンサワー・スペシャルエディション
日南レモン＆菩提樹ハニーを贅沢に使用した
スペシャルレモンサワー

1200

仕込みに1ヶ月かかるNOHGAオリジナルをご堪能あれ！

生ビールより人気！

Muchachaen Orange Juice, Ehime

Takayashiro Farm Apple Juice, Nagano

Organic Grape Juice, Austria

NOHGA Lemon Squash

GoroGoro Fruits Tea

Organic Red Shiso Soda, Wakayama

Elderflower Fizz

Iyoshi Craft Cola, Tokyo

Fever-tree Premium Ginger Ale                                  

Mineral Water, 750ml

無茶々園 オレンジジュース 

たかやしろファーム 林檎ジュース

極上有機ぶどうジュース

ノーガレモンスカッシュ

ゴロゴロフルーツティー

有機赤しそソーダ 

エルダーフラワーフィズ

伊良クラフトコーラ 

フィーバーツリー プレミアム ジンジャーエール

ミネラルウォーター

780

780

880

880

1280

880

880

880

780

900

NON ALCOHOL

Salty Litchi Ade

Virgin Moscow Mule

ソルティーライチエイド

ヴァージンモスコミュール

1100

980

MOCKTAIL

Espresso

Organic Coffee (Hot / Ice)

Cafe Latte (Hot / Ice)

Cappuccino

Cafe Mocha (Hot / Ice)

Caramel Macchiato (Hot / Ice)

Espresso Tonic

Decaf

Earl Grey

Iced Tea

Masala Chai (Hot / Ice)

Today's Herb Tea

Gokase Organic Red,  Miyazaki

Gokase Organic Oolong,  Miyazaki

エスプレッソ

オーガニックコーヒー

カフェラテ

カプチーノ

カフェモカ

キャラメルマキアート

エスプレッソトニック

デカフェ

アールグレイ

アイスティー

マサラチャイ

ハーブティー

五ヶ瀬 有機 和紅茶

五ヶ瀬 有機 釡炒烏龍茶

S 480  W 680

580

680

680

780

780

780

580

780

580

880

880

880

880

CAFE | TEA



※Tax Included / 表示価格は税込価格となります ※All Prices are Subject to 10% Service Charge. / 別途10%のサービスチャージを頂戴しております。Shrimp Crab Soba PeanutWheatMilkEgg

Please Let Us Know If You Have Any Allergies. 

シェフのおまかせサラダ

春キャベツとスモークサーモンのサラダ　

クレソンとフェタチーズのサラダ

Chef's Omakase Salad

Spring Cabbage and Smoked Salmon Salad

Watercress and Feta Cheese Salad

1600

1700

1800V

日本各地の農家から届いた新鮮な野菜たちが主役S�ad

本日のスープ
Today's Soup

580

Soup

2000

2400

1900~

桜海老のアラビアータ

豚肉と芽キャベツのクリームソース

本日のパスタ

Arrabbiata with Sakura Shrimp

Cream Sauce with Pork and Brussels Sprouts

Pasta of the Day

P

スタンダード＋ONEのアレンジを加えましたPasta U S E D G L U T E N

あおさ海苔のゼッポリーネ

イカのフリット

バルセロナ風ししとう揚げ

Aosa-Nori Zeppoline

Squid Fritto

Pimiento de Padrón

750

850

850

U S E D G L U T E N

V

V

お酒のお供にもぴったり！食欲がわくNOHGAのフリットセレクションFrio

= 唐辛子を使った辛いメニューですSPICY =

= グルテンを使用しているメニューですUSED GLUTEN =

= 豚由来の成分を使用しているメニューですUSED PORK =

VEGETARIAN = = ベジタリアン対応メニューです

G

P

V

チリエージョ 桜海老、モッツァレラ、アメリケーヌ、春菊

サラーメ サラミ、モッツァレラ、燻製リコッタ、セミドライトマト、マッシュルーム、バジル

ファーヴェ そら豆、モッツァレラ、ペコリーノ、黒オリーブ、アンチョビ、ガーリック、ケッパー

ビアンケッティ しらす、モッツァレラ、カリフラワーペースト、芽キャベツ、クミン

バルサメーラ ゴルゴンゾーラ、モッツァレラ、林檎バルサミコ酢、ルッコラ、ミニトマト、黒胡椒、バジル

クアトロ フォルマッジ ゴルゴンゾーラ、モッツァレラ、タレッジオ、パルミジャーノ・レッジャーノ

Ciliejo (Sakura Shrimp , Mozzarella, Americane, Chrysanthemum)

Salame (Salami, Mozzarella, Smoked Ricotta, Semi-Dried Tomato, Mushroom, Basil)

Fave (Fava Bean, Mozzarella, Pecorino, Black Olive, Anchovy, Garlic, Caper)

Bianchetti (Baby Sardine, Mozzarella, Cauliflower Paste, Brussels Sprouts, Cumin)

Balsamela (Gorgonzola, Mozzarella, Apple Balsamic Vinegar, Mini Tomato, Rocket, Black Pepper, Basil)

Quattro Formaggi (Gorgonzola, Mozzarella, Taleggio, Parmigiano Reggiano) 

2300

2400

2200

2500

2700

2600

BIANCA チーズベースのピッツァMozzarella Cheese Based Pizza

シチリアーナ トマトソース、アンチョビ、ガーリック、トマト、ケッパー、オリーブ、オレガノ、バジル

ノーガ トマトソース、サラミ 、マジョラム、ガーリック、フルーツトマト、セミドライトマト

プリマヴェーラ マリナーラベース、ホタルイカ、菜の花、魚醤、レモン

マルゲリータ トマトソース、モッツァレラ、バジル

ビスマルク マルゲリータベース、スペイン産生ハム、半熟卵、黒胡椒

カラブレーゼ マルゲリータベース、トリッパの唐辛子煮込み、アスパラガス、ンドゥイヤ、ハラペーニョ

Siciliana (Tomato Sauce, Anchovy, Garlic, Tomato, Caper, Olive, Oregano, Basil)

NOHGA (Tomato Sauce, Salami, Marjoram, Garlic, Fruit Tomato, Semi-Dried Tomato)

Primavera (Marinara Base, Firefly Squid, Field Mustard Greens, Fish Sauce, Lemon Juice) 

Margherita (Tomato Sauce, Mozzarella, Basil)

Bismarck (Margherita Base, Prosciutto, Soft Boiled Egg, Black Pepper)

Calabrese (Margherita Base, Spicy Stewed Tripe, Asparagus, 'Nduja, Jalapeno)

1680

2200

2400

1800

2700

2500

ROSSA トマトソースベースのピッツァTomato Sauce Based Pizza

U S E D G L U T E N

P

P

V

P

P

V

V

Pizza
本場ナポリで100年以上の歴史を誇るアクント・マリオ社のピザ釡で焼き上げる本格PIZZA

宇和島産 魚の一皿

米沢豚のカツレツ

Uwajima Fish Dish

Yonezawa Pork Cutlet

2900

3500

仔羊と鴨の自家製ハンバーグ

秋田牛のステーキ

Lamb and Duck Hamburg Steak

Akita Beef Steak

3200

4500

Fish & Meat
食材を目利きし、溶岩石で豪快に焼き上げたメインディッシュ

G

モルタデッラ

コッパ

トリュフサラミ

Mortadella

Coppa

Truffle Salami

S�umeria
ホバート社の専用スライサーで擦りたてのハム・サラミを

　780

780

880

18ヶ月熟成 スペイン産ハモン・セラーノ
18 Month Aged Jamón Serrano

　S 980    L 1850

サラミピカンテ

スペック・ディ・アジアーゴ

生ハム・サラミの盛り合わせ

Spicy Salami

Speck di Asiago

Assorted Salumeria Plate

880

780

S 1980
M 2800
L 3600

U S E D P O R K

COLD

野菜のカポナータ

鰹の塩タタキ　アグアチレ風

紫キャベツのピクルス　

ウフマヨ　オリエンタルスパイス

タコと信長葱のトマトマリネ

パテ・ド・軍鶏

Caponata

Seared Bonito Aguachile

Red Cabbage Pickles

Oeuf Mayonnaise (2pcs)

Marinated Octopus with Tomato and Japanese Leek 

Pâté de Shamo

850

1280

780

820

1280

1180

V· G

V

P

シェフ独自のエッセンスを盛り込んだ小皿で楽しめるタパスラインナップTapas

HOT

スナップエンドウとペコリーノ

仔羊タンのグリルと葉玉葱

海老のガーリックソテー

芽キャベツのアヒージョ

ホタルイカとアスパラガスのアヒージョ

秋田牛レバーのレアグリル　焦がしバターソース

Snap Peas with Pecorino

Grilled Lamb Tongue with Leaf Onion

Garlic Shrimp

Brussels Sprouts Ajillo

Firefly Squid with Asparagus Ajillo

Rare Grilled Liver with Browned Butter Sauce

1080

1300

1480

980

1280

1480

V

バゲット
Baguette (4pcs)

380G


