
LUNCH
1 1 : 3 0  -  1 4 : 0 0

Please note that menu is subject to change due to production conditions.・産地及び、仕入れの都合によりメニューが変わりますので、ご了承ください。
Please note that prices listed above exclude tax.・価格は全て税抜き表記です。

¥ 1,600サラダランチ Salad Lunch

¥ 2,300メインランチ Main Lunch

¥ 3,000ランチコース Lunch Course

・本日のスープ Today’s Soup

・浅草マニュファクチュアのパン Bread from Asakusa Manufacture 

・本日のサラダ Today’s Salad

・蕪木珈琲 または 紅茶 Kabuki Co�ee or Tea

・本日の魚料理 Today’s Fresh Fish

・本日のスープ Today’s Soup

・ココナッツのソルベとパイナップルのコンポート Coconut Sorbet with Pineapple Compote

・浅草マニュファクチュアのパン Bread from Asakusa Manufacture 

・蕪木 珈琲 または 紅茶  Kabuki Co�ee or Tea

・蕪木珈琲 または 紅茶 Kabuki Co�ee or Tea

・浅草マニュファクチュアのパン Bread from Asakusa Manufacture 

・ 前 菜 Appetizers 信州サーモンのタルタル グリンピースのムースを乗せて

太田ベーコンで巻いた 豚肉のテリーヌ
Pork Terrine Rolled with Ohta’s Bacon

本日の前菜
Today’s Appetizer

・ メイン料 理 Main Dishes 本日の魚料理
Today’s Fresh Fish

霧島豚と豚足のパートブリック包み

仔羊のモロッコ風スパイス煮込み  クスクスと一緒に
Moroccan-Style Stewed Lamb Served with Couscous

和牛 ( A 5 ) もも肉のロースト 季節の野菜を添えて (+1,800yen)

・ デ ザート Dessert バナナのブリュレを乗せたクレームブリュレとキャラメルのアイスクリーム
Banana Crème Brûlée and Caramel Ice Cream

ピニャコラーダ～ココナッツのブランマンジェとパイナップルのソルベ～

・アミューズ Amuse 本日のアミューズ
Today’s Amuse Bouche

KIRISHIMA Pork and Trotter Wrapped in Filo Pastr y

SHINSHU Salmon Tartare with Pea Mousse

Roasted A5 Wagyu Beef Shank with Seasonal Vegetables

Piña Colada  Coconut Blancmange and Pineapple Sorbet

写真はすべてイメージです

平日限定 Weekdays Only


