
LUNCH
1 1 : 3 0  -  1 4 : 0 0

Please note that menu is subject to change due to production conditions.・産地及び、仕入れの都合によりメニューが変わりますので、ご了承ください。
Please note that prices listed above exclude tax.・価格は全て税抜き表記です。

¥ 1,600

・本日のスープ Today’s Soup

・浅草マニュファクチュアのパン Bread from Asakusa Manufacture 

・サラダ Salad

・蕪木珈琲 または 紅茶 Kabuki Co�ee or Tea

サラダランチ Salad Lunch

¥ 2,300メインランチ Main Lunch

・本日の魚料理 Today’s Fresh Fish

・本日のスープ Today’s Soup

・チーズケーキと金柑のコンポート Cheese Cake with Kumquat Compote

・浅草マニュファクチュアのパン Bread from Asakusa Manufacture 

・蕪木珈琲 または 紅茶  Kabuki Co�ee or Tea

・ 蕪木珈琲 または 紅茶 Kabuki Co�ee or Tea

・アミューズ Amuse

・ 浅草マニュファクチュアのパン Bread from Asakusa Manufacture 

¥ 3,000ランチコース Lunch Course

・前菜 Appetizers ブリの昆布締めと大根のマリネ 柚子胡椒 風味
Konbu Cured Yellowtail with Marinated Radish and Yuzu Pepper Flavor

信州サーモンとクリームチーズ グラブラックスソース
Marinated SHINSHU Salmon and Cream Cheese with Gravlax Sauce

本日の前菜
Today’s Appetizer

・ メイン料 理 Main Dishes 本日の魚料理
Today’s Fresh Fish

霧島豚バラ肉のキャラメリゼ 生姜の香り
Caramelized KIRISHIMA Pork Belly with Ginger Compote

ホロホロ鶏もも肉のコンフィと茸のパートブリック包み
Confit of Guinea Fowl and Mushrooms Wrapped with Filo Pastry

・ デ ザート Dessert 岩塩とコショウを添えたチョコレートのテリーヌとバニラアイスクリーム
Salted Chocolate Terrine with Vanilla Ice Cream

バナナのブリュレを乗せたクレームブリュレとキャラメルのアイスクリーム
Banana Crème Brûlée and Caramel Ice Cream

写真はすべてイメージです

平日限定 Weekdays Only


